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   Bitte melden Sie sich per E-Mail an:

info@daniels-weine.de. Sobald Sie bezahlt

   haben, sind Ihnen die Plätze sicher!

Daniel, Steffi, Marco, René und Carl

Kultweine und 100 Punkte
Wir verkosten exklusive Jahrhundertweine, die nur äußerst schwer zu
bekommen sind und den allerhöchsten Ansprüchen genügen. Weingüter
wie das Sine Qua Non, das Château Pontet Canet, das Weingut Dr. Bürklin-
Wolf und das Weingut Künstler steuern ihre besten Weine bei und Moritz
Polinski vom Lamm Hebsack kreiert ein exklusives, aufregendes Tapas-
Menü dazu.

Sa 27. Jan, 19 Uhr, 399 EUR inkl. Wein + Menü
Anmeldung + Event: Daniel’s Weine, info@daniels-weine.de

La Degustazione Di Vini Italiani 1 + 2
Italienische Lebensfreude pur mit Weinen vom Piemont bis nach Sizilien.
Gemeinsam genießen wir Italien, mitten in Winterbach! Antonio Perrotta
und Daniel Hasert moderieren stilecht auf Italienisch.

Fr 1. März, 19 Uhr, 79 EUR inkl. Wein, Essen, Wasser und Espresso
Fr 13. Sept, 19 Uhr, 79 EUR inkl. Wein, Essen, Wasser und Espresso
Anmeldung + Event: Daniel’s Weine, info@daniels-weine.de

gleich
anmelden!



1
2

1
2

1

2

Weltkulturerbe erleben
Die edlen Weine von Georgio Rivetti sind für echte Weinkenner längst ein
Begriff. Völlig zurecht! Der Winzer selbst verführt Sie an diesem Abend zu
den Weinen von Contratto (UNESCO Weltkulturerbe-Gewölbekeller),
La Spinetta und Casanova della Spinetta. 

Do 7. März, 19 Uhr, 189 EUR inkl. Wein, 5-Gänge-Menü
Das exquisite 5-Gänge-Menü aus der Küche von Petra und Thorsten Beyer
von den Brunnenstuben Beinstein sind eine hervorragende Begleitung zum
Wein – oder ist es andersherum?
Anmeldung + Event: Restaurant Brunnenstuben, Waiblingen-Beinstein
info@brunnenstuben.de

Fr 8. März, 18.30 Uhr, 198 EUR inkl. Wein, 5-Gänge-Menü, Espresso
Lassen Sie sich von der einzigartigen Sterne-Küche von Michael Oettinger
und Kay Lurz im Hirsch in Schmiden begeistern. 
Anmeldung + Event: Restaurant Hirsch, Schmiden, info@hirsch-fellbach.de

Contratto, La Spinetta + Casanova della Spinetta
Giorgio Rivetti präsentiert Ihnen bei uns im Laden ganz entspannt und
nahbar seine außergewöhnlichen Weine.

Sa 9. März, 10-14 Uhr, 10 EUR, Event: Daniel’s Weine
Beim Kauf von 6 Flaschen bekommen Sie den Unkostenbeitrag verrechnet.

Sushi und Wein 1 + 2 im Weingut Klopfer
Perfekte Harmonie: das beweisen uns Christoph Klopfer vom Weingut
Klopfer und Daniel Hasert. Ihre feinen Weine harmonieren hervorragend
mit den köstlichen Sushi vom Sushi-Lädle in Fellbach.

Mi 20. März, 19 Uhr, 125 EUR, Wein, Menü und Wasser
Mi 30. Okt, 19 Uhr, 125 EUR, Wein, Menü und Wasser
Anmeldung: Daniel’s Weine, info@daniels-weine.de

Rieslinge in Rheinkultur
Das Weingut Robert Weil, Rheingau, ist legendär, manche beschreiben
deren Weine sogar mit Begriffen wie ’Jahrhundertweine’ oder ’Wines made
for Generations’. Wir sind besonders stolz, dass Dirk Cannova vom Wein-
gut Robert Weil persönlich die ausgesuchten Weine präsentiert – perfekt
begleitet vom 5-Gänge-Menü von Moritz Polinski im Lamm Hebsack.

Fr 28. Juni, Lamm Hebsack, 18.30 Uhr, 179 EUR inkl. Wein + Menü
Anmeldung: Lamm Hebsack, info@lamm-hebsack.de

Dirk Cannova, Weingut Robert Weil
Entspannte Atmosphäre, hervorragender Wein und interessante Gespräche
mit Dirk Cannova – das ist der perfekte Start ins Wochenende!

Sa 29. Juni, 10-14 Uhr, 10 EUR, Event: Daniel’s Weine
Beim Kauf von 6 Flaschen bekommen Sie den Unkostenbeitrag verrechnet.
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Leidenschaftlich Spanien 1 + 2
Das Weingut Pago de Vallegarcia steht für außergewöhnliche Weine. Das
schmeckt man. Und das spürt man. Beatriz Munsuri aus Montes de Toledo
präsentiert reinsortigen Syrah, die Cuvée Hipperia und mehr Köstlichkeiten
zu einem außergewöhnlichen 5-Gänge-Menü in den Brunnenstuben.

Do 10. Okt, 19 Uhr, 149 EUR inkl. Wein, 5-Gänge-Menü, Wasser
Anmeldung + Event: Restaurant Brunnenstuben, Waiblingen-Beinstein
info@brunnenstuben.de

Fr 11. Okt, 19 Uhr, 109 EUR inkl. Wein, Essen, Wasser und Espresso
Steffi Hasert reicht feine Köstlichkeiten aus ihrer kreativen Küche. 
Anmeldung + Event: Daniel’s Weine, info@daniels-weine.de

Beatriz Munsuri vom Pago de Vallegarcia
Lässiger Start ins Wochenende mit der sympathischen Beatriz Munsuri,
die uns ganz unkompliziert für die Weine ihres Weinguts begeistert.

Sa 12. Oktober, 10-14 Uhr, 10 EUR, Event: Daniel’s Weine
Beim Kauf von 6 Flaschen bekommen Sie den Unkostenbeitrag verrechnet.

Löwengang mal drei
Außergewöhnliche Weine vom Weingut Alois Lageder, die großartige
Geschmackserlebnisse bieten und richtig Spaß machen. Christian Pisetta
bringt uns natürliche, moderne Weine aus Magreid in Südtirol nahe – seine
hervorragenden Weine machen sich vorzüglich zu leckeren Köstlichkeiten.

Do 7. Nov, 18 Uhr, 169 EUR inkl. Wein, 5-Gänge-Menü und Wasser
Entdecken Sie die auserlesene Kochkunst mit wunderbaren Gaumenfreuden
vom Newcomer des Jahres 2023 Cédric Staudenmayer. 
Anmeldung + Event: Restaurant Cédric, Beutelsbach
info@restaurant-cedric.de

Fr 8. Nov, 19 Uhr, 109 EUR inkl. Wein, Essen, Wasser und Espresso
Steffi Hasert reicht feine Köstlichkeiten aus ihrer kreativen Küche. 
Anmeldung + Event: Daniel’s Weine, info@daniels-weine.de

Sa 9. Nov, 18.30 Uhr, 159 EUR inkl. Wein, 6-Gänge-Menü und Wasser
Tradition und Moderne, heimische und internationale Produkte verbindet die
Küche von Familie Kasprzyk zu einem unverwechselbaren Genuss.
Anmeldung + Event: Restaurant Steinhalde, Bad Cannstatt
info@restaurant-steinhalde.de

Christian Pisetta, Weingut Alois Lageder
Entspannte Atmosphäre, hervorragender Wein und interessante Gespräche
mit Christian Pisetta vom Weingut Alois Lageder!

Sa 9. Nov, 10-14 Uhr, 10 EUR, Event: Daniel’s Weine
Beim Kauf von 6 Flaschen bekommen Sie den Unkostenbeitrag verrechnet.
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